Sictic Biiste

herzlich willkommen im Almwirt! Fiir unsere Gerichte
verwenden wir, wenn moglich, ausschliefllich frische
Zutaten aus der Region.

Sie planen einen Geburtstag? Eine Firmenfeier? Ein
Jubiléum? Wir organisieren Ihr Fest.
Sprechen Sie uns einfach an.

Fiir Ihren Besuch bedankt sich
Ihre Familie Bartl und ihre (irre) Mannschaft.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch!

Alle Preise sind in Euro und beinhalten die gesetzliche MwSt.



Rfusm Suppentopf

Hausgemachte Rinderbouillon mit Gemiisewiirfel:
Pfannkuchenstreifen

Aufgeschmolzene Brezensuppe

Srofseif i5¢ die S¢fipnste Seit

Obatzda - rote Zwiebeln - Salzstangerl
Bauernspeckbrettl - Essiggurke - frischer Kren
Bayrischer Wurstsalat - Essiggurke - rote Zwiebeln
Schweizer Wurstsalat - Essiggurke - rote Zwiebeln - Kas

Almjausnbrett| - Siidtiroler Bauernspeck - Pfefferbeisser
grobe Leberwurst - verschiedene Kdise - Obatzda - Griebnschmalz

,Die drei Lustigen von der AIm*“
Grobe Leberwurst - Griebenschmalz - Obazda

Marme Sshimanfes!

Lauwarmes Schweinsbratenbrettl - Kren - Essiggurke
Schnitzel-Tagliata - Preiselbeeren - Zitrone

Stiick WeifSwurst

Stiick Brezn

Brotkorb

Beilagenéinderungen und Mitnahme-Verpackungen berechnen wir mit € 1,00

6,70

7,50

10,50
14,80
11,90
12,90

16,90

12,00

15,40
12,90
3,50
2,20

3,90

Fiir Gdiste mit Lebensmittelunvertrdiglichkeiten oder Allergien halten wir eine separate
Speisekarte mit Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.



Hauptsash

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten aus der Schulter 17,50
Augustiner Dunkelbiersauce - Kartoffelknédel - Speckkrautsalat

Original Wiener Kaiserschnitzel vom Kalb 29,90
Bratkartoffeln - Preiselbeeren

Gebackene Hendlbrust im Kiirbis-Zitronenmantel 20,40
Kartoffelsalat - marinierter Feldsalat

Original Miinchner Schnitzel 20,40
Siif3er Senf-Krenpanade - Pommes frites

Bergsteigerpfand| 23,40
Schweinefilet - hausgemachte Kartoffelrdsti - unsere guade Schwammerlsof

Bayrisch Cordon Bleu 22,50
gefiillt mit Obatzda und Landschinken - Pommes Frites

Zwiebelrostbraten von der bayrischen Rinderlende (250g) 27,90
hausgemachte Zwiebelsof3e - Bratkartoffeln

Duett vom Kartoffelrosti 21,40
Réiucherlachs - Gegrillte Hihnchenbrust - Kriduterschmand - Salatnest

Beilagenéinderungen und Mitnahme-Verpackungen berechnen wir mit € 1,00

Fiir Gdste mit Lebensmittelunvertrdglichkeiten oder Allergien halten wir eine separate
Speisekarte mit Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.



Sleisefilos aliisflish

Kasspatzn 16,90
Allgduer Bergkdise - hausgemachte Réstzwiebeln - Blattsalat

Gemischte Schwammerl 17,90
Rahm - hausgemachter Semmelknédel

Spinatknddel 16,90
Frisch gehobelter Parmesan - zerlassene Butter

Hasenfuftes

Kleiner gemischter Salat 6,90
Grofder gemischter Salat 11,90
Feldsalat mit gebratenem Ziegenkdise 17,60

Rosmarin-Balsamico-Honig - geréstete Weifsbrotwiirfel

Almwirt Salatplatte mit gegrillter Hendlbrust 21,90
gerdstete Kiirbiskerne - steirisches Kiirbiskernél

Gebratene Rinderlendenstreifen auf Blattsalaten 22,90
Chilli-Balsamico-Dressing - frisch gehobelter Parmesan - Croutons

Rusm Masser

Auf der Haut gegrilltes Zanderfilet 23,50
Bratkartoffeln - Rahmwirsing

Gebackener Goldbarsch 18,90
Kartoffelsalat - marinierter Feldsalat - Remouladensofie

Beilagenénderungen und Mitnahme-Verpackungen berechnen wir mit € 1,00

Fiir Gdste mit Lebensmittelunvertrdiglichkeiten oder Allergien halten wir eine separate
Speisekarte mit Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.



it unseve fleinen Gste (615 12 Jafjre)

Knddel - Bratensofie 6,90
Spditzle - Bratensof3e 6,90
Kleine Pommes 6,90
Schnitzel Wiener Art - Pommes 13,40
Reiberdatschi - Apfelmus 7,40

Sut Stashspeis

Hausgemachter Kaiserschmarrn 15,90
Mandeln und Rosinen - Apfelkompott oder Zwetschgenréoster

Kleine Portion Kaiserschmarrn 13,90

Apfelkiicherl mit Bourbonvanilleeis 9,90
Zimt und Zucker - frische Johannesbeeren - Sahne

Beilagendnderungen und Mitnahme-Verpackungen berechnen wir mit € 1,00

Fiir Gdste mit Lebensmittelunvertrdglichkeiten oder Allergien halten wir eine separate
Speisekarte mit Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.



AUnsere Sehinspse von des
Rlgsiver Sehnapsovennevei

Haselnuss
€5,50

Allgduer Heuschnaps
€5,50

Alte milde Marille
€5,50

Alte milde Kirsche
€5,50



Sicre

Augustiner Hell vom Holzfass
Schnitt vom Hellen ausm Holzfass
Augustiner Edelstoff

Augustiner Dunkel

Augustiner Pils
Augustiner Saisonbier

Schnitt Saisonbier

Augustiner WeifSbier

Kénig Ludwig alkoholfreies WeifSbier
Kénig Ludwig leichtes WeifSbier

Kénig Ludwig dunkles Weifbier
Augustiner Alkoholfrei

Radler

Russ

Cola-Weizen

RNfofolireic Getrsinfe

Tafelwasser still oder perlend

Frankenbrunnen Mineralwasser
still oder perlend

Almdudler
Zitronenlimo, Spezi
Coca Cola

Coca Cola Zero

Fruchtsaftschorle
Rhabarber, Johannisbeere, Apfel, Maracuja,
Orange, Holunder

Rhabarbersaft, Johannisbeersaft, Apfelsaft naturtriib,
Maracujasaft, Orangensaft

0,301 3,90

0,251 3,70

0,251 3,90

0,201 4,00

0,201 4,80

0,50/ 4,70

3,50
0,501 4,90
0,501 4,90

0,331 4,00
0,501 5,00
3,80

0,501 5,00

0,50/ 5,10
0,501 5,10
0,50/ 5,10

0,50/ 5,10
0,501 4,90
0,50/ 5,10

0,50/ 5,10

0,401 3,80

0,751 7,20

0,351 4,80
0,401 4,90

0,20/ 4,00
0,331 5,00

0,401 5,20

0,401 7,00



AUnsexe fianduerlesene Meinfavte

WeifSweine

Griiner Veltliner Steinhaus 2017

Frischer, traubiger Sommerveltliner mit animierendem

Sdure-Frucht-Spiel.

Sauvignon Blanc Fahnberg 2017

Typisches Stachelbeer- und Paprikaaroma. Finessenreicher

Gaumen, ungemein trinkanimierend.

Chardonnay delle Venezie IGT,

Endrizzi, 2016

Strohgelbe Farbe, elegantes Bukett, trockener
und fruchtiger Geschmack nach Apfeln.

Zweigelt Tonori 2015
Intensives Aroma von reifen Kirschen und Weichseln,
mit einem fein fruchtigen Abgang.

Primitivo Puglia Tratturi IGT 2016
Feudi di San Marzanno
Tief dunkelrot in der Farbe mit violetten Reflexen.

Rotwein

Intensives Aroma mit Nuancen von Pflaumen und Kirschen.

Kérperreicher Wein, rund und ausbalanciert.

Roseweine:

Eitzinger Rose 2016

Ausgeprigte Beerenaromatik - Hollunder-Zitrus-Aromen

Millesimato, San Simone, Prosecco D.O.C.
Gute Struktur, auch mal zum Essen probieren!

Il Concerto, San Simone, Prosecco Rosé
Schéne Perlage, perfekt fiir einen Aperitif!

Weif3-/Rotweinschorle

Prosecco:

0,201 8,00

0,201 8,80

0,201 8,00

0,201 8,90

0,201 8,60

0,201 8,00

0,201 7.60

0,25/ 5,90

0,751 29,90

0,751 32,50

0,751 29,90

0,751 34,90

0,751 32,60

0,751 29,90

0,751 33,80

0,751 39,80

0,501 9,00



Stiszante

Aperol Sprizz 7,90

Campari Sprizz 7,90

Campari - Prosecco - Orange

Dudl Sprizz 7,90

Prosecco - Ingwer - Alimdudler — Rosmarin

Sarti Sprizz 8,90
Sarti - Prosecco - Limette

3,5L-Aperol-Séiule / 3,5L-Sarti-Séiule 79,90 / 89,90

Heisse Oetranfe

Unsere Kaffeebohnen stammen von der Traditionsrésterei
Hausbrandt aus Triest.

Kaffee 4,20
Milchkaffee 5,00
Espresso 3,00
Espresso Macchiato 3,80
Doppelter Espresso 5,10
Cappuccino 4,50
Latte Macchiato 5,90
Affogato (Vanilleeis - Espresso) 6,10
Earl Grey 5,00
Krdutertee 5,00
Friichtetee 5,00
Kamillentee 5,00
Griiner Tee 5,00

Heif3e Schokolade 5,90



Spitituosen

Jdgermeister 2cl 5,20
Obstler 2cl 5,20
Williamsbirnenbrand Pircher 2cl 5,50
Enzian 2cl 5,50
Erdbeerlimes 2cl 4,50
Baileys 4cl 6,70
Averna 4cl 6,70
Ramazotti 4cl 6,70
Riischerl 5,00

Ladtinf5

Cuba Libre 12,00
Havanna Club 3 J. - Coke - Limette

Gin and Tonic 13,00

Hendricks Gin - Fevertree Tonic - Limette

Jack Daniels - Coca Cola 12,00
Wodka - Red Bull 13,00
Wodka - Orange 12,00

Fiir Gdste mit Lebensmittelunvertrdglichkeiten oder Allergien halten wir eine separate
Speisekarte mit Informationen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.



